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MEMOIRE

SUR

LES DIFFERENTES ESPECES, RACES ET VARIETES
DE CHOUX ET DE RAIFORTS

CULTIVES EN EUROPE.

Pmssqrm toutes nos plantes légumiéres et écono-
nomiques sont étrangéres, le chou semble faire
exception & cette remarque générale, et parait
réellement indigéne d’Europe. C’est peut- éire
par ce motif que, soumis dés les premiers temps
de la civilisation 4 I'influence de la culture, de.la
diversité 'des climats, et des croisemens obtenus
par des fécondations croisées, il a donné naissance
Aune foule de racesou de variétésintermédiaires.
Ces plantes diverses sont devenues tellement com-
munes et populaires, que chacun les a regardées
comme suffisamment connues : de sorte que les

‘botanistes et les agronomes ont, pour la plupart,
dédaigné de les décrire, et se sont bornés a les

désigner par leurs noms valgaires ; mais ces noms

(1) Ce mémoire, qui a été présenté A la Société d’horti-
culture de Londres , a été honoré par.elle de sa médaille
d’argent. i
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vulgaires eux-mémes, n’ayant guére d’autre base

~ qu’une aveugle tradition, ont été transposés d’une

race & l'autre en changeant de langue et méme
d’une province .a I'autre du méme pays. Toutes
ces causes réunies font que les diverses espéces,
races et variétés des choux cultivés, offrent des
difficultés extraordinaires dans leur classementet
leur distinction. Entrainé & m’en occuper pour
débrouiller la synonymie botanique, j’aiété excité
a suivre ce travail , par 'utilité dont j’ai espéré

qu’il pourrait devenir, soit pour fixer la nomen-

clature et la classification de végétaux éminem-
ment utiles , soit peut-éire en excitant d’autres
naturalistes a porter leur attention sur I’étude des
plantes cultivées , qu’ils ont en général trop né-
gligée.

. Un mémoire trés-digne d’éloges a déja éié pu-
blié sur I’histoire des choux cultivés; il est dii &
M. Ducﬁesng » auteur de la Monographie des frai-
siers; et il est inséré textuellement dans le pre-.
mier volume de la partie botanique de I’ Encyclo-
pédie méthodique , de M.. de Lamarck , page 742
et suiv. Outre ce travail , qui, je dois I'avouer,
m’a servi de guide, j’ai eu encore quelques res—
sources précieuses pour I'étude des choux cultivés.
M. Vilmorin; membre de la Société d’agriculture
de Paris, qui est a la téte d’'un grand établisse-
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ment commercial essentiellement destiné aux
plantes économiques, et qui porte dans leur étude
tout le soin d’un pépiniériste exact et toute I'in-
telligence d1in botaniste distingué, a bien voulu
me communiquer les résultats de sa longue expe-
rience. M. Audibert, habile pépiniériste, établi a
Tarascon , d’ot1 il propage si habilement dans le
midide ’Europe les espéces et les méthodes utiles,
a eu aussi I'extréme bonté de me communiquer
toutes les idées et les faits qu'une observation sui-
vie et une pratique assidue lui avaient fait dé-
couvrir. M. Sageret, membre éclairé de la Société
d’agriculture de Paris, m’a communiqué les ré-
sultats des expériences de croisemens de Taces
quil a faites sur les choux , et Ies Conséquéncés
ingénieuses qu’il en a déduites. Enfin M. Nestler,
professeur de botanique & Strasbourg, et placé
par conséquent dans l'un des pays ou la culture
des cruciféres oléagineuses est la plus répandue,
a bien voulu m’adresser des descnptmns et des
'remarques 1mportantes sur la dlshnctlon de ces
plantes.

Je ne me suis pas borné a ces commumcahons 3
jai visité la plupart des pays dans lesquels la cul-
ture de ces plantes est la plus répandue, et j’ai
moi-mémeé cultivé dans le jardin botamque de
Genéve toutes les espéces et variétés de choux

1 *
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que j’ai pu me procurer, et, grice a MM. /il-
morin et Audibert, il est bien peu de variétés
connues que je n’aie eu la faculté d’observer.
Cette observation n’a pas sans doute été aussi pro-
longée qu’il serait a désirer pour une parfaite
exactitude , mais cet inconvénient se compense
,Pa.x" Pavantage d’avoir vu toutes ces variétés cul-
tivées de la méme maniére dans le méme sol,
soumises 4 toutes les influences , et provenant de '
graines recueillies dans des lieux fort divers.

Cing espéces de choux ont particuliérement

fixé mon attention ; savoir, les brassica oleracea,

campestris, rapa, napus et precox. Je vais les
passer successivement en revue, en exposant
leurs caractéres, leur histoire, et sur-tout leurs
variéiés.

PREMIERE ESPECE. Brassica oleracea.

Au milieu de toutes les espéces d’'un genre
nombreux , le chou cultivé se distingue particu-
liérement a sa tige herbacée et bisannuelle, 4 ses
feuilles constamment glabres, méme dés leur
premiére jeunesse, couvertes d’une poussiére
glauque, de consistance un peu charnue, et qui,
méme les inférieures, sont simplement sinuées et
non découpées jusqu’a la céte moyenne ; il a des
rapports trés-marqués avec le br. cretica, qui a
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la tige ligneuse; avec le br. campestris, qui a
lesjeunes pousses et les premiéres feuilles garnies
de poils ; avec le br. rapa, qui a les feuilles hé-
rissées et dépourvues de poussiére glauque; avec
les br. napus et preecox , qui ont les feuilles radi-
cales lyrées ou pinnatifides.

Premrine race. Chou sauvage (br. oleracea).

Le chou parait certainement indigéne d’Eu-
rope; il est déja mentionné en Gréce par Diosco-
ride , et Sibthorp I’y a retrouvé sauvage sur les
rochers maritimes. M. Bosc dit qu’il croit sur les
cites de France; M. Bouchet I'a trouvé prés
d’Abbeville, sur la falaise de Tréport, ‘et j’ai
aussi le souvenir d’en avoir vu quelques pieds
épars sur les falaises de Normandie. On le trouve

_plus-abondamment en Angleterre 4 Staiths, en
Yorckshire, dans le pays de Galles, en Cor-
nouailles, et autour de Douvres, ot il est déja
inﬂiqué par J. Gerard et Ray. 1l croit en abon-

dance sur les rochers crayeux qui bordent le ri-

vage , mélé avec le cheiranthus cheiri : 'un et
2€5

Pautre y sont en pleine floraison au mois de mai.
Le chou se distingue de loin du cheiri, au jaune
plus péle de ses' fleurs. Le chou sauvage de
Douvres offre une tige tortueuse, demi-ligneuse,

branchue , qui parait vivace, quoiqu’elle ne-
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porie probablement graine qu’une fois au bout de
deux, trois ou quatre ans; son diamétre est de
3a 4 pouces, ses jeunes rameaux sont verts, her-,
bacés, cylindriques. Cette épaisseur de la tige
mére, comparée et a sa propre hauteur et aux
branches qui en sortent, fait comPi_'endre com-
ment quelques variétés cultivées, telles que le
chou-rave , offrent une tige si épaisse et si char-
nue. Les feuilles qui naissent au sommet de la
tige ou des rameaux stériles , forment une espéce
de rosette, et donnent ainsi a la plante sauvage
un aspect intermédiaire entre les deux grandes
races des choux cultivés, les pommés et les cava-
liers. En la voyant, on congoit trés-bien com-
ment elle a pu dégénérer d’aprés deux types prin-
cipaux: lofsqué la disposition des feuilles a former
une roselte a été en diminuant, ou, en d’autres
termes, que les tiges ou rameaux s¢ sont allongés
plus rapidement, eu égard a la végétatinn des
feuilles, on a obtenu la race des choux-cavaliers;
Iors au contraire que la disposition des feuilles a
former une rosette a été en augmentant, ou, en
d’autres termes , que les tiges ou rameaux se sont
ou moins allongés, ou allongés plus lentement,
on a obtenu la race des choux pommés.

Le chou sauvage a des feuilles charnues,
glabres et glauques, caractéres qui se trouvent
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dans toutes les variétés des choux cultivés ; les
inférieures sont pétiolées, plus profondément dé-
coupées que dans les variétés cultivées, circons-
tance qui pourrait faire penser que le br. na}:ms
n’en est peut-étre pas essenticllement différent;
ellesontleur lobe terminal trés-grand, ové, obtus,
denté ; leur limbe est plane ou légérement ondulé
ou bullé. En comparant entre eux les individus
sauvages , on congoit sans peine comment la cul-
ture a pu obtenir des races a feuilles plus ou moins
constamment bullées ou boursoiifflées : telle est

celle des milans. f
Les feuilles des choux sauvages sont naturelle-
ment verdétres ; mais elles deviennent rougedtres
soit lorsqu’elles sont trop exposéesau soleil, soit
1o§'squ’elles sont vieilles ou malades : cette cou-
leur rougedtre se présente d’une maniére perma-
nente dans les espéces*cultivées , et nous verrons

que, dans chaque race, la plupart des variétés’

offrent des sous-variétés vertes ou rouges, sans
que cette différence de couleur soit lide & avcun

caractére essentiel. Les grappes de ﬂeﬁrsa'sc_mt‘

tombreuses, disposées en’ panicules; leslatérales
naissent de I'aisselle des feuilles supérieures; ces
panieules sont plus vu moins rapprochées de la
forme de corymbe , selon la distance des grappes
latérales et leur longueur proportionnelle a la
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grappe centrale. Il est difficile de comprendre
comment dans certaines races on a pu, par la
culture , exagérer pour ainsi dire cette disposition
de la panicule 4 se transformer en corymbe : cest
ce qui détermine le caractére des choux-fleurs. ,
Enfin les fleurs du chou sauvage sont d'un

-jaune péle, a-peu-présisemblable & la couleur

des variétés ordinaires des jardins; mais ce jaune
péile, qu’il ne faut pas confondre avec le jaune'
décidé des autres cruciféres, offre différens degrés
de péleur, et passe au blanc dans quelques va-
riétés cultivées, sans que cette dlfference paraisse
bien essentielle.

L’examen de la plante sauvage peut donc déja
faire comprendre la possibilité de rapporter. a
unméme type les nombreuses variétés des jardins.

Celles-ci ont été classées par Duchesne sous six
types ou races principales; savoir, le colza, le
chou vert ou cavalier , le chou cabu ou pommé,
le chou—ﬂeur, le chou-rave et le chou-navet. De

ces S]_X' rac_es_]e ne Pu.ls en admettre que qualre

avec quelque certitude , le colza et le chou-navet,
qui ont les jeunes feuilles hérissées, appartenant
a l'espéce du brassica campestris. Comme d’an
autre cdté je distingue les choux pommés en deux
séries, je reviens a compter cing groupes ou
races parmi les choux cultivés; savoir, les cava.

|
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liers, les milans, les pommés, les clmux-raves
et les choux-fleurs : passons- -les rapldement en

revue.

Seconne mrack. Chou-cavalier (br. ceracea
acephala ).

Le chou-cavalier se distingue facilement 4 sa
tige allongée , 4 ses feuilles ¢parses, étalées etqui
ne forment pas de téte; son nom parait étre dé-
rivé de celui de chou-caulier, lequel fait allusion
aumot caulis, tige , sous lequel les anciens bota-
nistes ont cluelquefozs désigné le chou. Emilius
Macer, qui en a donné la premiére figure proba-
blement avant 1477 ; lui donne le nom de caulis
herba, et il porte vulgairement; dans le midi de
la France, lé nom de caulet, qui a la méme
origine. Quoi qu’il en soit, il y a quelqﬁe.raison
a cexque le chou* cavalier conserve un nom qui
était le nom de Pespéce, puisque c’est lui qui

s’écarte le moins de P'espéce sauvage. Ce nom a-
encore 'avantage de rappeler son caractére dis-

tinctif, qui est lalongueur de sa tige.
. Cette race est encore connue sous d’autres noms
populaires : on Lappelle souvent choa vert, en

faisant allusion 4 ce que ses feuilles', étant toutes -

L4 pY - 'y P A2 2
exposées a la lumiére , ne s’étiolent pas comme

celles de l'intérieur des tétes de chou pommé,
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chou-chévre , parce qu’on U'emploie souvent pour
la nourriture des bestiaux; chou en arbre, chow
sans téte, etc. J’ai adopté pour la nomenclature
latine le nom d’acephala, qui exprime le carac-
tére de la race mieux que celui de wviridis, em-
ployé par Magnol et Duchesne. En eftet la couleur
verte, quoique fréquente dans cette race, ne lui
st point essentielle. La plupart de ses variétés

offrent des sous-vari¢iés rougedtres.
- Le chou-cavalier présente cing variétés princi-

pales , qu’on peut regarder comme suffisamment:

distinctes dans la pratique, bien que quelques-
unés perdent de temps en temps leur caractére :
la premiére est le cavalier branchu (ramosa), qui
ne différe presque du chou sauvage. que par sa
grandeur, et dont le chou wivace de Daubenton

parait & peine se distinguer; la deuxiéme est le

capalier commun (communis), qui.s’élance wxt peu
plu,s encore et garde une tige simple ou presque
simple : ces deux variétés sont & peine distinctes;
c’est cetie derniére qui est la plus généralement

cultivée dans la partie occidentale de I’Europe

tempérée , ,I)rincfpalement pour la nourriture
des bestiaux et aussi quelquefms pour celle de
Phomme. O ferid sans: cesses & notroltre. sonvalés
vation en enlevant les feuilles inférieures pour les
donner au hétail ; et en cultivant les pieds rappro-
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chés les uns des autres dans des terrains fertiles
et succulens. Cette variété atteint souvent 4 4
5 pieds de hauteur; elle dure deux et quelque-
fois trois ans : c’est elle qu’on désigne le plus or-
dinairement sous les noms que j’ai rapportés plus
haut comme communs & toute la série; ceux de
grand chou, wert , chow vert de Touraine, le dé-
signent plus particuliérement. Le cavalier com-
mun est ordinairement vert ; il devient rougeitre
dans la sous- variété que Gaspar Bauhin dési-
gnait sous le nom de drassica rubra, nom que les
modernes ont généralement transporté a 'une des
variétés de chou pommé.

- La troisiéme vagiété de cavalier est le ohou @
feuilles de chéne (quercifolia), il s’approche beau-
coup du frangé , et plusieurs jardiniers m’ont as-
suré les avoir vus passer de I'un dans autre ; je
les conserve cependant comme distincts, parce que
le mode de leurs découpures est assez caractérisé.
Dans le chou a feuilles de chéne, les lobes sont
profonds, larges, oblongs, planes et entiers ou
d-peu-prés; leurs extrémités ne sont pas irrégu-
liérement déchiquetées ; enfin le feuillage est or-
dinairement d’un vert pile et ne tourne pas au
rouge : cette variété est peu répandue.

La quatrieme est le chow frangé (i'mbric‘ata),,

qui est fort remarquable par ses feuilles a lobes

S AP A
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nombreux, déchiquetées & leur sommet en petites
laniéres qui leur donnent ’apparence d’étre fran-
géesou frisées; la profondeur, le nombre, laforme
de ces laniéres varient beaucoup, et ont fait que
les jardiniers ont multiplié les dénominations de
cette varicté : les noms vulgaires de chon wvert
frisé, chou frisé, chou frangé du Nord , chou fiisé
non pommé s’y rapportent. On peut a peine en
distinguer comme sous-variété le chousplume oun
chou-aigrette. Les choux frangés varient beau-
coup entre eux peur la couleur; on en trouve de
rouges, de rougedtres et de panachés : ces der-
niers sont tantdt verts, rouges et blancs; on
trouve toutes ces variétés mélées dans les mémes
semis. Les choux frangés sont cultivés, comme les
cavaliers communs, pour la nourriture ; mais ce
qui semble bizarre pour un chou, on les cultive
aussi comme plante d’ornement, a cause de la di-
versité et de U'élégance de leurs formes et de leurs
couleurs : ¢’estsur-tout en automne que ces choux
regoivent I’honneur insolite d’étre mis en vase et
placés en gradins comme plantes d’agrément.
Outre 'usage de ses feunilles, comme nourriture
de ’homme et des bestiaux, le chou frangé a été
essay¢ comme plante oléifére , et quoiqu’il rap-
porte moins que le colza, le produit de ses graines,
joint & celui des feuilles, doit peut-étre lui
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faire obtenir un rang distingué parmi les grandes
cultures. . 1

La cinquiéme‘vdriété, qui est, comme la précé-
dente, quelquefois admise dansles jardins d’orne-

- ment, mais qui est moins répandue , est le chou-
palmier (palmifolia); il se distingue a ses feuilles
allongées, peu découpées, et irréguliérement bul-
lées ou bosselées : ce caractére le rapprqclle de la
race des milans, mais il en diftére, parce qu’il ne
pomme Point et que sa tige g’élance comme celle
des cavaliers; son feuillage est d’un vert foncé ti-
rant sur le violet. Ce qui confirme que ce chou est
dela série descavaliers, ¢’est que, dans la culture,
on en voit souvent des individus a feuilles presque
planes, et on pourrait alors les confondre avec
les véritables cavaliers. Le brassica tophosa, fi-
guré par J. Bauhin (hist. 2, p. 830, s. s
parait étre une. sous-variété & rapporter au
chou-palmier ou au chou frangé, et qui tend a
prouver la variété de leur rapprochement; mais
comme je n’ai pas eu occasion de le voir,, je ne
i)uis le classer avec quelque certitude.

A ces cinq variétés qui composent la série des
véritables choux-cavaliers, j’en joindrai une
sixieme assez distincte : je veux parler du chou a
grosses cotes (br. costata). Tous les auteurs qui
m’ont précédé dans la classification, ou le classent
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sans hésiter dans les choux-cavaliers, ou convien-
nent du moins qu'il a plus de rapport avec eux-
qu’avecaucuneautre race. Il se distingue a sa tige
beaucoup plus courte et presque simple, 4 ses
feuilles moins écartées, et sur-tout & la grosseur
extraordinaire de ses coles ou nervures primaires.
11 est assez connu en France sous lesnoms de chou
de Beauvais et de chou grosses cotes, chou a
larges cites. On'le cultive principalement dans
les jardins de paysans pour la mnourriture de
I'homme: il est abondant, robuste , mais peu dé-

licat.
En cultivant le chou 4 grosses cdtes, j’ai eu

occasion d’y observer deux ou trois fois une sous-
variété de régénérescence remarquable : dans
quelques pieds , les cdtes principales émettaient :
sur le dos des espéces de filets semblables , pour
la consistance, au pétiole de la feuille ; ces filets
étaient de diverses longueurs : les plus grands se
dilataient a U'extrémité en un disque concave qtii
avait d-peu-prés la forme d'une coupe et d’'un
entonnoir. Comme ces singuliéres appendices ne
ressemblent pas mal a 'organisation d’une plante
célebre parmi les botanistes , du nepenthes distil-
latoria, j’ai donné a cette sous-variété le nom de
nepenthiformis ; j‘e la classe sous la variété sur
laquelle je I'ai observée, mais je ne serais pas
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surpris que cette monstruosité pit se développer
sur toutesles variétés de choux : dans ce cas, elle
nedevrait plus paraitre méme au rang des sous-
variétds, &t on devrait la considérer commeé une
simple monstruosité accidentelle.

TrorstiME RACE. Chou clogué (br. oleracea

bullata ).

Les choux cloqués ou choux de Milan sont
bien connus de tous les jardiniers a leur tfge
courte , a leurs feuilles réunies en téte dans leur .
jeunesse, puis plus ou moins étalées , mais tou-
joursremarquables, parce qu’elles sontbullées ou
cloquées sur toute leur surface : ce.caractére tient
a ce que le parenchyme croit proportionnellement
plus que les nervures, de sorte que la totalité du
parenchyme, né pouvant pas tenir dans 1’aire lais-
sée par les nervures, fait sailliec hors du plan de
la feuille. Cette race est connue sous les noms
populaires de choux de Milan, ou simplément
milans, choux de Savoie, choux cabus frises,
choux de Hollande, chonx pommés frisés; elle
tient le milieu entre les cavaliers et les pommeés :
elle s’approche des premiers par 'intermédiaire
du chou-palinier qui, comme les milans, a les
feuilles cloquées, mais qui a la tige élancée et ne
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pomme point : elle s’approche des pommés.par
ses feuilles disposées en téte arrondie’; mais elle
‘en différe par ses feuilles cloquées, caractére qui
selie avec un autre ; savoir, que la téte des feuilles
est moins serrée ou plus lache. Les jardiniers
distinguent plusieurs varidtés de milans; mais
elles sont fondées sur des nuances si légéres, que
je n'ose les indiquer que comme simples sous-
variétés du vrai milan. Telles sont, d’aprés
M. Vilmorin, 10. le milan ordinaire ; 2°. le hatif;
qui est en général plus petit; 3°. le nain ou court,
dont le pancalier de Touraine ne parait pas bien
distinct; 4°. le doré. On peut peut-étre distin-
guer, comme variété , le milan a téte longue, qui
a un caractére plus précis et qui est déja men-
* tionné dans lesauteurs, etle grosd’ Ambervilliers,
riui ne parait pas différer du pommé d’Allemagne.
Toutes ces variétés appartiennent bien certaine-
ment aux rriilans ; mais ce n'est qu'avec doute
‘et cependant d’aprés 'avis des praticiens les plus
habiles, que j’y rapporte , comme. derniére va-.
riété , le chou.d jets (br. gemmifera) : celui-ci est
remarquable par sa tige élgvée, qui non-seule-
ment forme, 4 son sommet, une espéce de téte plus
lache et plus irréguliére que celle des milans,
mais qui, de laisselle des feuilles inférieures,

pousse
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pousse de pelits jets, terminés chacun parunepetite
téte de feuilles de la grosseur d’une noix et plus ou
moins serrée. Ce chou se cultive en abondance
dans la Belgique et est fort recherché pour sa dé-
licatesse : il est connu sous les noms de chou &
Jets, chou a jets\et rejets , chou de Bruzelles,
chou & mille tétes , chou & petites pommes , etc. 1
serait possible que le br. capitata polycephala de
Dalechamp (Lu‘dg bar,t. 2)se rapportit a cette
varletc, quoique sa figure ne la représente que
1res-lmparfmtement et se rapproche de I'état de
certains choux cabus dont la téte a été trongonnee
par accident.

QUATRIEME RACE. Chou-cabu ou pommé (br. ole-
racea capitata ).

Les choux-cabus ou pommés sont plus généra~

lement répandus et mieux caractérisés que les
races précédentes. On les reconnait sans peine a
leur tige courte et & leurs feuilles qui, pendant la
Premiéré année, sont rapprochées, concaves,
serréesy et disposées en téte terminale  ces feuilles
ne sont point cloquées ni ondulées comme dansla
race ‘précédénte. Celles de P'intérieur des tétes
sont étiolées par suite de la maniére dont les ex-
térieures les abritent de la lumiére 5 circonstance
qui les rend plus délicates , plus aqueuses), plus
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fades ct de plus facile digestion. Celle race de
chou était connue en vieux francais sous le nom
de chou-capu , enilalien , sous celui de caPI_tcpia i
qui viennent de caput, iéte, et d’ont est venu

* celui de chou-cabu : on la désigne encore sous les

noms de choux pommés, choux en téte, choux
nommés a feuilles lisses. : '

Les variations observées dans cette race se
fondent et sur la forme de la téte et sur la cou-
leur des feuilles. Les premiéres m’ont paru les
plus importantes et les plus fixes, et je les ai en
conséquence admises pour distinguer les variétes ;
mais dans chaque variété on doit compler une
sous-varié¢té verdtre et une sous-variété rouge.
Les variétés de forme sont les suivantes :

10. Le chou déprimé ou aplati (depressa), dont
la 1éle est assez grosse, arrondie, mais comme
enfoncée on aplatie & son sommet. Plusicurs jar-
diniers désignent ce chou sous le nom de chou de
Strasbourg , que d’antres appliquent au suivant
2% Le chou sphérique (spharica) ou chou-cabu
commun , qui a la téte exactement globuleuse,
et qui est le plus généralement répandu ;

3°. Le chou 0bové ou en aeuf(obovata), quia la
téte en forme d’ceuf, le petit bout en bas et le
gros bout en haut. Il se cultive beaucoup plus
rarement que les deux précédens, et je ne lui
connais pas de dénomination populaire ;
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4°. Le chou elliptique ou ovale (elliptica), qui
a la téte exactement ovale, c’est-d-dire, renflée
au milieu et un peuamin cie aux deux extrémités:
il est connu des jardiniers francais sous le nom de
chou d’ Yorck ;

5¢, Enfin le chou: pain-de-sucre (conica), qui a
la téte en forme de cdne obtus ou d’ ceuf allongé,
le gros bout en bas et le pctlt en haut. Il est cul-
1ivé sous les noms de chou-chicon, petit d’Am-
bervilliers , chou de Balthersea, chou & téte co—
nu]ue : :

Toutes ces var1etes sont susceptlbles de garder
leur feuillage de couleur naturelle verdatre en
dehors de la téte et blanchdtre en dedans, et on
les désigne alors sous le nom de choux pommés
blancs, ou bien de prendre une teinte de rouge
pourpre ou violet, trés-foncé a I'extérieur, pile a
Uintérieur ; on les nomme alors choux pommés
rouges : ¢’est le chou a téte sphérique qui parait
prendre le plus facilement la couleur rouge, et
c’est sa sous-variété qu'on désigne le plus souvent
sous le nom abrégé de chou rouge.

‘Les ]a1d1mers d,istirigugnt éncore parmi les
cabus les choux & téte pleine et cevix a téte crease;
me_lis ce cargc,tére est peun ponstant et Parait Plutc’)t
un accident qu’une varié¢té.

Les fleurs de cette race sont ordinairement
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jaunes ; mais on les voit quelquefols passer au
blanc dans diverses variétés.

Civourims nace (Chou-rave (br, oleracea , caulo-
rapa). :

' La race de ‘chou-rave se distingue trés-claire-
ment, parce que sa tige se renfle, au- des‘s'u"s' du
collet et pres de Torigine des feuilles, en une es-
péce dc téte arrondie et clmruue cette téte estla
partie qu1 sert & la notrriture de T'liomme '+ les
feuilies restent proportionnellement plus maigres
que :dalps les autres variétés: ce caractére cst assez
constant, quoique analogue & certainsphénoménes
purement accidentels. M. Sageretm’a assuré que
plusmurs des hybrides qu’il a formés avec diver-
sesvariétés de choux, avaient Prcsent(. la tige ren-
flée des choux-raves; et je ne serais pas étonné
qu on ne puit reconnaitre dané les divers choux-
raves. de nos ]ardms des variérss qui provien-
draient de diverses sortes de choux des’ autrés

‘ races: Le chou-rave conimun est queIQuefoi'é con-

fondu avec le chou-navet, éf: ‘dans quelques pro-
vinces on transpose les noms e ces deux Plauteb :
aisTeur distinction est Facile : 16 dhodirave'a les
feuilles Parfmtement glabrés , le chou-naVét a'les
jeunes feuilles hérissées § 16 chdii-rave a’ 1a ‘tige
mince au collet et épaisse & Uorigine des‘femlles,

.
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le chou-navet a la racine et le collet trés-renflés
etla tige mince a I'origine des feuilles. C. Bauhin
_et Linné ont désigné cette race sous le nom de
br. gongyloides; mais j’ai préféré conserver celui
de caulo-rapa, 1°. parce qu’il est le plus ancien,
ayant été admis déja par Lobel et Camerarius;
2°, parce qu’il rappelle mieux le nom vulgaire,
connu de toute I’Europe 5 3°. parce que le nom de
yoyyvaie, employé par Théophraste, parait ap-
partenir au chou-navet plutdt qu’a celui-ci.

Je distingue deux variétés principales de chou-
rave, 1°. le chou-rape commun (communis), qui
a les feuilles planes et non crépues ni frangées.
Les jardiniers y comptent deux sous-variétés de
couleur 5 savoir , ‘

Le cizou rave blanc, quiales feuilles verdal'res 2
les pétioles et la partie renflée de la tige blan-
chitres : c’est celui qui porte le plus souvent le
nom de chou de Siam ;

Le c/wu,-mpe violet, qui a les pétioles et la
partie renflée des tiges de couleur rougeitre ou
violette.

Ces deux sous-variéiés sont trés-peu distinctes,
et il est rare que le chou-rave blanc ne soit pas
un peun violet.

La seconde variét¢ se distingue a ses feuilies

frangées et erépues; je le désigne sous le nom de
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chou-rave crépu (crispa), et il est cultivé & Naples
sous le nom de pavonazza. M. Vilmorin regarde
ce chou comme une dégénérescence du cavalier
frangé, et je crois son opinion fort juste; il est
a-peu-prés au cavalier frangé ce que le chou-rave
commun est au cavalier commun,, sealement la
partie renflée de sa tige est moins constante et
- plutdt ovale qu’arrondie.

Au reste il faut faire attention; au moins dans
les langues francaise et italienne , que ce que 'on
appelle vulgairement chou-rave en un seul mot,
est trés-différent de ce que les botanistes nomment
chou rave sans tiret. Le premier est le brassica
oleracea caulo-rapa, que je viens de mentionner;
le second est le brassica rapa, qui sera-mentiquné
dans la suite.

Sixrime mace. Chou botrytis (br. oleracea
botrytis).

La race que, pour éviter toute confusion, je
désigne ici en conservant son mot latin, se dis-
tingue par une organisation trés-singuliére : les
pédoncules de ses grappes, au lieu d’étre écartées
et disposées en panicule pyramidale , comme dans
tous les autres choux, sont rapprochés dés leur

‘base et forment une espéce de corymbe assez ré-
gulim'; ace premier caractere en est joint un se-
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cond , qui peut-étre en est la conséquence : c’est
que ces pédoncules, probablement génés et serrés
les uns contre les autres avant la floraison, se
déforment, se soudent ensemble , deviennent
charnus, et la plupart d’entre eux ne portent que
des rudimens de fleurs avortées ; on cueille ces
pédoncules charnus avant le développement des
fleurs, et lorsque celles-ci sont encore én rudi-
mens. Ainsi, tandis que dans toutes les autres
races c’est la feuille oula tige qui sert d’aliment,
ce sont ici les pédoncules floraux qui remplissent
cet usage. = ;

Cette race comprend deux variétés; savoir, le
chou-fleur et le broccoli. :

Le chou-flewr (br. cauliflora) a la tige en gé-
néral basse; ses feuilles sont oblongues et ont les
ctes blanches; ses pédoncules floraux, tous
réunis au sommet de la tige ou des maitresses
branches, forment des faisceaux épais, courts,
irréguliers, et disposés en corymbe ; il semblerait
étre une dégénérescence du chou a grosses cotes.
Les jar&iniers distinguent trois sous-variétés de
choux-fleurs ; savoir, le dur, qu’ilsappellent aussi
chou-fleur d’ Angleterre ; 1c demi-dur etle tendre,
qui est aussi le plus précoce. Ces sous-variétés,
qui ne sont relatives qu’au degré de consistance
de la partic charnue, n’offrent aucun caractére
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bien distinct ni bien constant, et paraissent fort
soumises a 'influence des climats et des terrains.

La seconde variété est celle du broccoli. Sa
tige est plus ¢lancée , les nervures de ses feuilles
sont moins saillantes , les pédoncules sont moins
épa.fs , moins rapprochés, plus all.ongés , de ma-
niére a ce que chacun d’eux, en devenant charnu,
pfend une forme qui s’approche un peu de celle
de T’asperge naissante : de la vient le nom de
br. asparagoides, qui lui a ¢té donné dés les pre-
miers temps de la ‘botanique. Le broccoli sem-
blerait étreune dégénérescence de quelqu’une des
variétés du cavalier : il a souvent la fleur blanche.
Les jardiniers distinguent , d’aprés la couleur des
jeté charnus, deux sous-variétés de broccolis;
savoir, la blanche ou commune, et la wiolette,
appelée aussi broceoli de Malte.

DEUXIEME ESPECE. Brassica campestris.

Sous le nom de chou. des champs je réunis
toutes les variétés qui ont les feuilles glanques,
glabres dans un dge avancé, comme le chou cul-
tivé , hérissées de petits poils raides dans leur
jeunesse, comme le brassica rapa. Cette espéce
est, sous ce rapport, tout-d-fait intermédiaire
entre la précédente et la suivante. Le chou des
champsparait,commeleprécédent,indigéne d’Eu-
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rope. Il est indiqué par les botanistes comme
spontané dans les champs de 1’Angleterre et de
PEcosse, dans la Gothie et la Laponie méridio=
nale ; en Espagne , prés Madrid ;.en Transylvanie

et en Crimée. Il faut remarquer que lorsqu’il
s’agit d’une plante aussi généralement cultivée

et qu'on la trouve dans les champs, c’est-a-dire -
dans les terrains méme ol on la séme, il reste.

toujours quelque doute que les individus trouvés

sauvages ne Proviennent des individus cultivés.

Ce soupgon est d’autant plus admissible dans ce
cas , que la plante réputée sauvage ne parait pas
différer de la variété la plus généralement cul-
tivée en plein champ.

Premrine race. Chou oléifére (br. campestris

oleifera , ou colza).

La plante que je désigne ici comme étant le

chou des champs, ou & I'étatsauvage, ou trés-peu,

changé par la culture , est trés-généralement cul-
tivée; elle a la racine gréle, fusiforme, trés-petite;
. sa tige est droite, rameuse, glabre, haute d’un
pied et demi & 2 pieds, couverte, ainsi que le
feuillage, d'une poussiére glauque; les feuilles,
dans la jeunesse de la plante, sont hérissées en

dessous, sur les nervures et sur les bords, de

petits poils raides ; dans un dge avancé , toutes les
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feuilles sont glabreds les inférieures sont pétio-
lées, découpées en lyre, C’est-a-dire que les
lobes inférieurs sont séparés jusqu’a la cote
moyenne, et les supérieurs réunis ; les feuilles de
la tige sont embrassantes et échancrées en coeur
a leur base, oblongues et entiéres sur les bords;
les fleurs sont constamment jaunes; le calice a
ses pétales demi-ouverts : les siliques sont dres-
sées; cylmdnques ; presque tétragones, un peu
bosselées et termindes Par une Pomte presque
quadrangulaire 4 la base ; les graines sontbrianes,,
nombreuses et asséz grosses.

Cette plante est cultivée pour extraire huile
de ses graines, et parait la meilleure de touites les
espéces de cruciféres employees sous ce rapport.
Mais il existe une telle confuswn dans la nomen- '
clature de ces plantes, qu ’il est difficile de savoir
si tous les témoignages se rapportent a la méme
espéce : celle-ci parait étre le véritable colza cul-
tivé en Belgique et dans plusicurs parties de la
France orientale , de ’Allemagne et de la Suisse ;
mais, dans plusieurs provinces , le nom de colza
a ¢té donn¢ a la variété oléifére du brassica napus
ou navette d’hiver, tandis que I'espéce actuelle
y a regu le nom de navette. C’est ainsi que le
colza de Duchesne et de Lamarck parait apparte-
nir au br, napns'; et c’est 4 cette espéee que le-
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nom anglais de coleseed est rapporté dansle Flore
britanica. D’un autre c6té, dans la plus grande
partie de la France, des Pays-Bas et de I’Alle-
magne , le nom de colza se rapporte au br. cam-
pestris oleifera. Dans cette incertitude du langage
vulgaire »j'ai préféré admettre , pour la nomen-
clature méthodique ; lanom oleifera, qui n’en-
traine aucune équivoque, et qui est d’ailleurs tout
aussi expressif que ceux de colza ou de coleseed ;
qui, dans les langues d’origine germanique, ne
signifient que graine de chou.

Il serait important pour 'agriculture que les
cultivateurs de chaque province examinassent si
la plante qu’ils cultivent estle vrai colza (br. cam-
pcstn;:lez/%a) oula navette (Or. Aapus oleffém)g
ce qu’ils distingueront sans peine aux jeunes
plantes hérissées de poils dans le premier.cas, et
glabres dans le second. La différence parait valoir
la peine d’étre appréciée 5 car, d’aprés les expé-
riences les plus exactes, celles de M. Gawjac,
un hectare de terrain cultivé en colza rapporte
955 kilogrammes d’huile, et le méme espace cul-
tivé en navette n’en rappbrte que 700.

Le colza se séme d’ordinaire a la mi-juin , en
pépiniére, dans un terrain bien famé; on le re-
pique aprés la meisson dans les champs qui lui

sont destinés, et on le fume de nouvean en no-
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vembre. 1l passe assez bien Ihiver, fleurit. au
printemps, et porte ses graines peu aprés.

On a une variété de colza qu’on peut semer an
printemps et récolter dans 'annde ; elle est moins
preductive , mais elle s’emploie soit pour les ter-
rains qu'on n’a pas eule temps de préparer, soit
pour remplacer les colzas qui ont été détériorés
par les mauvais hivers. J’ai vu ces deux variétés
de colzas semédes en méme temps au mois de mai,
dans wn méme terrain, offrir, au mois de sep-
tembre, une grande inégalité de développement:
le précoce était tout en fleurs, et le tardif n’en
meuntrait pas Iapparence. e

Quelques auteurs parlent d’une variété de
colza a fleur blanche ; je I'ai toujours vue d’un
jaune doré, ct je soupgonne qu’il y a eu ici quel-
que confusion de nomenclature.

Deuxitme nace. Chou & faucher ( br. campestris
pabularia ). =

La seconde race du chou des champs est le chou
désigné par Commerell , dans les Mémoires de la
Société d’agriculture de Paris pour 178, sous le
nom de chow a faucher': il est parfaitement in-
termédiaire entre le colza et le chon-navet, et
peutajuste titre étre considéré comme un hybride

form¢ parleur croisement; sa racine cst fusiforme,
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trés-longue, perpendiculaire , gréle comme dans
le colza , mais beaucoup plus longue ; sa tige est
courte comme dans le chou-navet, mais ntoins
épaisse 5 ses feuilles radicales sont nombreuses ,
hérissées sur les bords et au-dessus sur les ner-
vures ; glauques, munies d’un léﬁO' pétiole , et
découpées en lyre. On peut les couper pluszeurs
fois pour la nourriture des bestiaux.

Trorstive race.  Chou-navet (br. campestris

napo-brassica %

Enﬁn la troisiéme race du chou des champs
est celle du chou- -navet, qui se dlSl.anU.e facile-
menta sa racine épaisse , et renflée prés du collet
en un gros 'tul:;léi'cul‘e. Duchesne et 1a plupart des
atiteurs ont considéré cette plante comme une des
variétés dubrassica oleracea ; et le vulgaire, qui
la confond souvent avec le chou-rave, semble
Avoir Partmlpe a'la méme opinion , mais elle ap-
Parnent tres- certamement au br. campestns ses
]eunes feuilles Tadieales sont toutes hérissées de
Peuts poils absohuncnt comme ‘dans le colza. On
doit” distinguer (lcux v_am.tcs principales s
celte race 3 savoir , le chou-navet proprement dit,
et le vrai rutabaga. Le dernier nom est souvent

donndé A diverses sous-variétés de'la premiére ,

’
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ce qui entraine assez de confusion et dans I'usage
volgaire et dans les livres des agronomes.

Le vrai chou-navet (napo-brassica communis) ,
se distingue trés-bien 4 son tubercule radical,
irégulier, blanchdire oun rougeétre et jamais
jaune. On en distingue deux sous-variétés: 'une,
blanche , que quelques-uns ont prise pour le ruta-
baga; Pautre, rougedtre, quiestle chou vertrou ge
ordinaire. :

Quant au rutabaga (napo-brassicarutabaga),
ou chou de Laponie , chou de Suéde , sa racine est
plus réguliérement arrondie ou ovoide, et de
couleur jaunatre soit en dchors , Soit en (].Ed“lll

On peutsupposer, avec quelque vralsemblauce P
que | la race du chou-navet provient du colza , se-
condé par dlverses variétés de brassma napa.
Outre quc ses caracleles 50111: 1ntermed1a1r<,s ,:

- M. Sage;r et a remarq_ué que. les varlétes hybrldcs

quil a obtenues du colza ava_lent frequemment
le bas.de la tlg‘e J'enﬂé : :

1l faut prendre garde de ne pas confondre ) dan s
diverses langues, le chou-navet en un seul mot el
le chou navet en deux mots : le 1)1‘61]]161‘ est Ie
brassica campestris napo- -brassica, que je viens de
mentionner ; le second est le bmss:m napus, dont
je parlerai plus bas.
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TROISIEME ESPECE. Brassica rapa.

Cette espéce a ¢été indiquée par Lamarck d’a-
bord sous le nom de brassica asperifolia , nom qui
exprime bien son caractére, mais sous lequel il
avaitréuni quelques-unes des variétés du brassica
campestris , ensuite sous celui de sinapis tuberosa ,
qui ne peut s’appliquer exactement qu’a I'une
des variétés que I’on doit réunir sous cette espéce.
Sous ce double rapport, et aussi pour suaivre
Pordre des dates , il me parait plus convenable de
conserver ici le nom de brassica rapa, introduit par
Linné. L’espéce se distingue trés-bien des précé-
dentes, 1°. parce que son feuillage n’est point
glauque, mais d’un vert décidé semblable 4 celui
des radis, qu’on nomme vulgairement en francais
petites raves ; 2°. en ce que ses feuilles inférieures
ou radicales sont, pendant la durée enticre de
leur vie, hérissées depoils raides et assez nom—
breux : en tout la jeune plante de rave ressemble
mieux & une espece du genre raphanus qu’au port
ordinaire des brassica. Elle différe méme de ce
genre , parce que les parties du calice sont ¢ta-
lées, et elle devrait, a toute rigueur, éire classée
parmi les sinapis , comme Lamarck et Brotero
Lont proposé.

Celte espéce présente irois races distinguées,



(34)
comme dans l’espéce précédente , par la forme des
racines.

Premiire rnace. Rave aplatie (br.rapa depressa),

La premiére est I'état ordinaire de la rave des
chamﬁs etdes jardins ; sa racine est fort grosse,
renflée au-dessous du collet en un tubercule épais,
charnu, arrondi, déprimé, c’est-a-dire, aplati en
dessus eten dessous ; par en bas, elle se prolonge
en une petite radicule trés-mince et bien tran-

“chée d’avec le tubercule. C’est cette race qui
porte spécialement cn francais les noms de rave ,
grosse rave ou rabioule, et en anglais celui - de
turnep. Tout le monde sait qu’on la cultive soit
dans les jardins pour la nourriture de ’homme,
soit en plein champ pour celle des bestiaux. Sa
culture et ses emplois sont trop connus pourAque
je les rappelle dans ce mémoire , essentiellement
destiné & la classification des varidtés. La rave en
offre de plusieurs espéces : 1. sa grosseur varie
beaucoup; on entrouve de 2 pouces de diamétre
jusqu’a 6 ou 8 Poucds et quelquefois méme au-
dela ; mais celte grosseur, quoiqu’un peu hérédi-
taire , tient aussi beaucoup a la nature du terrain
et au mode de culture : elle présente d’ailleurs
tant de nuances intermédiaires , qu'il m’a pdru
impossible ‘d’¢tabliv sur cette différence aucun

caracteére
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caractére de variélé; 2°. la saveur de la rave ne
présente guére plus de fixité : cette saveur offre ,
en genéral , un mélange d’acreté et de douceur:
Péacreté parait résider plutdt dans les ﬁbrf?s sila
saveur sucrée dans le suc. On trouve loutes sortes
de degrés intermédiaires dans les proportions de
ces deux principes , et la nature du terrain parait
y influer d’une maniére trés-particuliére ; il n’est
pas rare de voir la rave changer de saveur lors-
qu’on la change de terre 't c’est 4 cause de cette
circonstance , qui est commune aux raves et aux
navets, quil s’est établi dans tous les pays des
célébrités locales pour ’excellence de ceslégumes
crus dans un lieu particulier;

30, La couleur de la rave présente quelques
nuances qui paraissent mériter un peu plus d’im-
portance que les dimensions ou les saveurs. Sous
ce rapport on peut distinguer quelques variétés
ou sous-variéiés de raves. i

La rape blanclkatre , qui est la plus commune
de toutes, a la chair blanche et la peau de la
méme couleur, excepté que prés du collet elle
est souvent rougediire dans la Partie découverte de
terre. £

La rave jaundtre a la chair et la peau d’un
jaune abricot pale ; elle est moins répandue que
la précédente ; elle acquiert de moindres dimen-

3
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sions; sa saveur est plus sucrée : elle mérite la
préférence pour I'usage de la cuisine.

La rave noirdtre, quiest indiquée par tous les
anciens auteurs, ne §’est jamais présentée & moi.

La rave rouge a la chair et la peau rougedtres,
et parait une légére dégénérescence de la rave
blanclie.

Enfin la rave werte, citée par les anciens,
semble plutot un état accidentel quune variéte
un pett permanente.

Deuxiims racE. Rave oblongue (br. rapa

obionga ).

Larave allongée ou oblongue différe de la rave
aplatie par la forme de sa racine : celle-ci est
moins charnue, moins renflée ; elle forme un
tubercule oblong qui s’amincit insensiblement en
radicale a son extrémité. Cette rave ressemble
d’ailleurs assez a la rave aplatie par sa végéta~
tion, son feuillage et sa saveur; mais, soit dansle
langage ordinaire, soit dans les livres des bota-
nistes modernes, elle parait avoir été fréquem-
ment confondue avec le navet. Lies anciens bota-
nistes la distinguaient au contraire trés-bien, et
elle est décrite ou figurée dansla plupart de leurs
ouvrages sous le nom de rave oblongue. Elle est
aujourd’hui peu répandue dans les jardins, et je
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‘n’en ai trouvé que quelques pieds épars, sous di-
verses dénominations, dans les pays ot j’al étudié
les productions économiques. Je I’ai toujours vue
de couleur blanche ; mais je ne serais pas surpris
qu'on y retrouvat, lorsqu’on I’étudiera mieux,
les mées variétés de couleur que dans la rave
aplatie. Cest en parlant de la rave oblongue qué
quelques anciens botanistes ont cité des exéemples
du poids énorme auquel elle parvient; Mathiole
en cite de 3o livres : je les ai toujours vues d'un
poids trés-inférieur et méme plutdt plus petites
quelarave aplatie. Aureste, la rave oblongue est
exactenient intermédiaire entre la rave aplatie et
la variété suivante.

Trorsiime racE. Ravesauvageou ravette (br, rapa

oleifera).

Cette troisiéme race parait étre ou le type sau-
vage de Vespéce, ou du moins ’état e plus prés
‘de T'état sauvage; elle se distingue des deux
précédentes par sa racine gréle, peu charnue,
allongée , presque cylindrique et amincie a
Pextrémité : elle est citée dans tous les auteurs
anciens , et fort tolérablement représentée sous
le nom de rave sauvage. Je I'ai retrouvée dans
la plante cultivée en Dauphiné sous le nom
de rapette. Les graines de cette plaﬁfé , qu'il ne

3*
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faut pas eonfondre avec la navette d’Alsace,
m’ont donné des individus Parfaiteine_nt sembla-

bles aux figures des anciens et 4 la description de
 Villars : celui-ciI'a désignée sous le nom de bras-
sica napella ; mais la variété b. qu’il y a jointe,
me parait appartenir a quelque autre espéce,
quoiqu’il soit difficile d’affirmer que ce soit le
colza qu’il admet dans un autre article, mais pour
lequel il pourrait bien avoir pris le brassica napus

oleifera. ;

Cette ravette ou navette de Dauphiné, bien
distincte de tous les autres choux oléiferes par ses
feuilles non couvertes de pou'ssiére, glauques,
et hérissées de poils raides et nombreux, se cul-
tive de préférence dans les vallées méridionales
desmontagnes du Dauphiné, 13 ot les autres cru-
ciféres oléagineuses ne prospérent pas; elle est
moins productive que le colza, mais est encore
utile, parce qu’elle est plus rustique. On la séme
en été aprés la moisson, et elle mirit ses graines

pour le mois de juin suivant.
QUATBI]‘E'.ME ESPECE. Brassica ‘napus.

L’espéce que' je désigne sous ce nom avec tous
les botanistes , est singuliérement voisine du bras-
sica oleracea et du brassica campestris; mais elle
parait cependant mériter d’étre distinguée de 'un
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et de autre. Elle différe du brassica oleracea par
sa racine plus épaisse, sa tige plus mince, ses
feuilles plus habituellement découpéesjusqu’a la
cdtc moyenne, et sur-tout par son calice ouvert:
elle différe du brassica campestris par ses feuilles
glabres , méme dans leur jeuncsse ; elle s’é-
carte de l'une et de l'autre par ses graines de
moitié¢ environ plus petites, et se distingue, et
d’elles et de toutes les espéces voisines, par ses
siliques étalées & leur maturité. On ne peut la
confondre avec la rave, méme lorsque la forme
de leurs racines se rapproche; car le navet a le
feuillage glauque et glabre. Cette espéce est cen-
sce originaire d’Europe ; mais sa patrie participe
4 la méme incertitude qui pése sur Ihistoire de
toutes les plantes anciennement cultivées. :

On peuty distinguer deux races fondées sur les.
mémes principes que dans les especes précédentes;
savoir, la forme de la racine.

Prenmitne rAcE. Navet aléiﬁére ou napette

(br. napus oleifera).

Le navet oléifére est ce qu’on nomme propre-
ment navette ou navette d’hiver dans toutes l_es
provinces du nord-est de la France ; ruban reps ou
winter reps en allemand; et & ce qu’il parait,
d'aprés la Flore britannique , rape navew ou cale~

.
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seed en anglms. Cette Plante se dlstmgue trés-
bien du navet proprement dit, a sa racine gréle et
dont sa grosseurne dépasse pas senmblement celle
de la tige. On la séme aprés la moisson en été ou
a l'entrée de 'automne, et on recueille les graines
miires 4 la fin du printemps suivant. Quelque-
f()is cependant on la séme au printemps pour
la recueillir en automne; on l'ensemence a la
v-o_lée » et on la butte ensuite pour la débarrasser
des mauvaises herbes et l’espacer convenable-
ment. Elle Paraﬂ; un peu moins Productlve que le
véritable colza, mais plus que la navette d’été,
dont nous parlerons ci-aprés. Ces différences tien-
nent principalement a la grosseur proportionnelle
de leurs graines. Au reste, les confusions conti-
nuelles des agriculteurs et des botanistes entre le
colza, la rabette ou navette de Dauphiné , et les
navettes d’hiver et d’¢té, laissent toujours un peu
de doute sur les résultats. J’en ai eu moi-méme
long-temps pour savoir si réellement le colza et
la vraie navette étaient deux espéces ou deux va-
riétés ; leurs différences sont de nature a laisser
quelque doute, mais 'accord unanime des agri-
culteurs sur ce point, et ce qu’il m’a paru voir de
. la constance de leurs caractéres, quelque légers
qu’ils soient, m’a engagé 4 les admetire. Il faut
remarquer que la plante désignée sous le nom de
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colza par Duchesne et Lamarck , parait étre notre
navette. -

Druxiime race. Navet comestible (br. napus
esculenta ).

Le navet proprement dit différe de la navette
comme la rave de la ravette, ¢’est-a-dire, par sa
racine charnue, plus épaisse que la tige, et for-
mant un tubercule a-peu-prés ovoide. Il ne faut
le confondre , comme on I’a fait souvent, ni avec
la rave.oblongue, dont il se distingue par ses
feuilles glauques et glabres, ni avec le chou-na-
vet, dont il se distingue aussi a ses feuilles , méme
les plus jeunes, dépourvues de poils, et a ses si-
liques étalées , ni avec le chou-rave, 'dont le ren-
flement est situé au-dessus et non au-dessous du
collet. Le vrai navet a une saveur qui s’approche
de celle des raves douces, mais qui est un peu
plus sucrée, et du moins ne participe jamais a
leur 4creté.

On distingue , d’aprés la couleur, trois variétés
de navets ; savoir ,

Le blanc, qui est le plus commun ;

Le jaune , dont la saveur est un pen plus
ﬁgré@bb ’.

'Et le noir, qui a la chair blanche et la peau
seule noirdtre.
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CINQUIEME ESPECE. Brassica preecox.,

La cinquiéme et derniére esiJéce de choux
cultivés que je ‘mentionnerai ici, est connue de~
puis peu de temps, au moins par les botanistes ,
car les cultivateurs la distinguent depuis long-
temps. Elle est désignée dans les provinces de:
Vest de la France sous les noms de navette d’été,
navette de mai, navette annuelle, et dans1’Alle-
magne, sous ceux de kohl ou sommer reps, qui
a le méme sens. Elle se distingue trés-bien de la
précédente par ses siliques dressées et non étalées
a la maturité , du brassica oleifera par son calice
étalé, du chou des champs et de la rave par ses
feunilles entiérement glabres, enfin de tous par
sa précocité. Onla séme d’ordinaire au printemps,
et quoiqu’elle fleurisse plus tard que la navette
semée en automne, elle a encore le temps de
fleurir et de mirir ses graines dans 'année : elle
parait essentiellement annuelle, tandis que les
précédentes sont plutdt bisannuelles.

Cette espece a été introduite dans les jardins
botaniques par MM. PValdstein et Kitaibel , sous
le nom de brassica preecox, qui exprime bien sa
maniére de vivre, et qui a ¢été adoptée par
MM. Schultes et Hornemann : dés-lors M. Nest-
ler m’en a‘envoyé des échantillons accompagnés
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de descrif)tions et de notes historiques trés-inté-
ressantes; 1l luidonnaitle nom de brassica stricta,
qui exprime son caractére; mais l'ordre de la
priorité, et le désir de me rapprocher de 'usage
vulgaire , m’ont engagé a adopter le nom des bo-
tanistes hongrois.

« La navette d’été se cultive souvent, dit
M. Nestler, dansles terrains montueux, ot celle
d’hiver ne réussit pas. Comme ses graines sont
bien plus petites, elle ne rend que la moitié a-
peu-prés, comparativement a 'autre. On la séme
alavolée,ordinairement parmi d’autres cultures,
comme des saladesou des choux : elle demande &
étre plus espacée que la navette d’hiver, parce
que sans cela elle ne produirait presque point
ou fort peu de siliques : elle est beaucoup moins
cultivée que la précédente aux environs de Stras-
bourg; sa graine a le méme usage pour la prépa-
ration de I’huile. Ces deux sortes d’huile, con-
fondues sousles noms d’huile de navette, reps 6hl,
sont particulierement employées (aprés avoir été
purifides par les procédés de Thénard) a faire
Phuile ordinaire des quinquets. »

On ne connait point encore de variété de bras-
sica preecox dont la racine soit subéreuse et char-

nue comme dans les espéces précédentes; mais 1l
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est probable , par analogie, qu’erle serait suscep-
tible de prendre le méme développement.

Des raiforts et de quelques espéces analogues aux

précedentes.

Les cing espéces de choux que je viens de dési-
gner sont les seules qui aient encore été culti- -
vées en grand pour des usages économiques.
MM. W aldstein et Kitaibel pensent qu’on tire-
rait un parti avantageux de la culture du brassica
elongata comme plante oléifére. Cette espéce,
qui se distingue trés-facilement 4 ses siliques mu-
nies d’un pédicelle particulier quis’éléve au-des-
sus du disque, présente diverses chances dé succes:
1°. elle est robuste et s’accommode dun terrain
médiocre; 2°. elle porte un grand nombre de
graines ; 3°. ses siliques s’ouvrent fort tard, de
sorte qu’elle n’est pas exposée A laisser choir les
premiéres graines qui ont miri pendant que la
maturité des derniéres s’opere. Cette espece n’est
encore cultivée que dans le comté d’Albens, en
Hongrie, et je la mentionne ici dans le but d’at-
tirer sur elle 'attention des botanistes et des cul-
tivateurs. '

Pour éviter toute confusion de nomenclature ,
Jje mentionnerai ici rapidement quelques espéces
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des genres voisins quz ont été confondues dans le
langage vulvalre avec les Precedentes telles sont :
1%. la maumra_’c I;lancfw_ (-s_mapl_s alba). Elle se
cultive dans les Vosges sous le nom de navette
d’ét¢, mais on ne peut nullement la confondre
avec I'espéce qui porte le plus ordinairement ce
nom ; ses feuilles sont plus découpées , a lobes plus
dentés, mais sur-tout sa silique est courte, hé-
riéééé, et surmontée d’'une corne comprimée en
forme de glaive : cette silique ne porte qu’un petit
nombre de graines de couleur péle. Cette plante
est assez cultivée Pour faire de la moutarde, et on
la cultive aussi ¢i et la en France comme plante
oléifére , soit sous le nom de navette d’été, que
Jai cité, 5011: sous celui de graine de beurre.

20, La.cameline cultivée (camelina sativa) est
aussi, cji_.éns quélqu_es, provinces de France, dési-
gnée sous le nom de navette d’¢té ou sous celui
de graine de_-bezarv-e; bt ailleurs, par une bizare
dégénération de termes, on lui donne le nom de
camomille ; les Belges la nomment door, les Al-
saciens alotter le, les Alleman,ds dort , et les Ita-
liens dorella : c'est, aprés le colza, la plus pro-
ductive des cruciférc..s oléagineuses; elle se dis-
tingue facilementa sesfeuillesentiéres lancéolées,
prolongées a leur base en deux petites oreillettes,
a ses silicules ovales ou un peu amincies a la
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base, renfermant un grand nombre de graines
fort petites. :

3o. Le raifort cultivé (raphanus sativus) peut
facilement , dans sa jeunesse, étre confondu avec
le brassica rapa , et I'une de ses variétés a regu le
nom de petite rave. Le radis se distingue tres-
facilement a ses siliques a-peu-prés cylindriques ,
acuminées, de consistance presque fonguease, qui
ne s’ouvrent point d’elles-mémes a la maturite ,
et offrent 4 l'intérieur des cloisons qui séparent
les graines. Cette plante est, dit-on, indigéne de
PEurope australe; mais on ne connait peint sa
patrie avec précision. Si elle est réellement,
comme on le pense, le fagaves de Théophraste,
il y aurait une grande probabilité qu’elle serait
indigéne de la Gréce ou des pays voisihs. I’ana-
logie avec les autres espéces du méme groupe, et
ce qu’on sait de 'une desvariétés,, me ferait croire
que Pespéce est originaire d’Asie. Le raifort cul-
tivé, que j’ai ¢tudié en méme temps que les
choux, doit se diviser, selon moi, en deux sé-
ries bien distinctes, et qui sont peut-étre deux
especes qui se subdivisent en plusieurs races et
variétés; Miller assure les avoir cultivées pendant
quarante ans sans altération : la Plupﬁlrt des cul-
tivateurs modernes en ont noté de nombreuses
variations; quelques-uns, tels que M. Ludibert,
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.croient la couleur plus constante que la forme ;
d’autres citent de fréquentes variations de cou-
leur : voici les divisions qui m’ont paru les plus
constantes. ;

La premiére est celle des radis communs (ra-
phanus sativus radicula ) : elle a, pour caractére,
d’avoir la racine plus ou moins charnue, jamais
compacte ni subéreuse, de couleur blanche ou
rose, jamais noire. Cette section se subdivise en
trois races tout-a-fait analogues a celles du bras-
sica rapa ; savoir ,

‘PreEMIErE RACE. Radis arrondi (radicula
rotunda ).

La racine de cette Plaﬁte est renflée sous le
collet, arrondie, tantdt globuleuse , tantdt ovoide,
se prolongeant 4 son extrémité en une petite ra—
dicule filiforme. Cette race porte plus particulié-
rement le nom de radis en francais, de radice en
italien, de turnep radish en anglais. Elle offre
trois principales variétés de couleur : le blanc,
qui a la racine blanche en dehors et en dedans;

Le rouge, qui a la racine en dehors d’un rouge
vif 5 .

Le saumoné ou rose , qui a la racine d’un rose
pale en dehors et méme en dedans.
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Druxiime RACE. Radis oblong (radicula oblonga).

La racine est allongée, presque cylindrique,
insensiblement etnon brusquement amincie 4 son
extrémité : cette race porte plus particuliérement
en francais les noms de rabiole ; raviole ot petite
rave, en ilalien celui dé ramolaccio, en 'anglaié

 celui de common garden radish ; elle offre toutesles

mémesvariétés de couleur quelarace précédentet
on y distingué ercore une sous-variété de forine
qui peut-étre ne doit étre que comme un acci-
dent, car elle se conserve rarement hors de son
lieu natal ; je veux parler de la rave tortillée du
Mans, ou la racine du radis tend a se tortiller
irréguliérement pour atteindre presque la forme
d’un tire-bouichon. ‘

TroisiimMe RacE. Radis oléifére (raphanus
oleiferus).

La racine est gréle, allongée; 4 peine charnue;
les graines sont en revanche assez nombreuses
pour qu’il vaille la peine de cultiver cette plante
pour en retirer 'huile; elle a été introduite , dés
le temps de Miller, sous le nom de raphanus chi-
nensis. On la cultive depuis quelques années en
Italie sous le nom de rafano oleifero cinese, et
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M. de Grandia publié en 1807, 4 Plaisance , une
instruction sur la culture de cette plante.

Le radis de Ja Chine parait étre le type de I'es-
péce cultivée : ses racines, selon M. Vilmorin,
présentent des variétés grises, blanches et rou-
gedtres , circonstance qui tend 4 confirmer le rap-
prochement de toutes les variétés mentionnées
dans cet article.

La deuxiéme série du raifort cultivé est celle
du radis noir (raphanus sativus niger), que les
anciens et quelques modernes, & leur exemple,
considérent peut-étre avec raison comme une es-
péce distincte. Cette race se distingue a sa racine
toujours épaisse, de couleur noiritre & 'extérieur,
et d’une consistance compacte et presque subé-
reuse : elle est connue en francais sous les noms
de radis noir, gros raifort noir, raifort des Pari-
siens. On en peut distinguer deux variétés: 'une,
ovoide ou oblongue; qui est la plus commune;
lautre , arrondie, indiqiée par Morin et Wein-
man. On peut encoré distinguer dans chacune
deux nuances de couleur, I'unie noire 4 'extérieur,
Pautre grise, et connue sous le nom de raifort
gris. Celui-ci devient quelquefois si pile et si
blanchétre, que peut-&tre c’est ici qu’on doit rap-
porter , comme variété blanche; le r. orbicularis
de Miller, qui ne m’est pas bien connu.
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Observations sur les croisemens des espéces préce-

dentes.

Sans doute la plupart des variétés que je viens
~d’indiquer sont dues & des fécondations diverse-
ment croisées, obtenues jusqu’ici par hasard dans
les jardins, et conservées par les soins des culti-
. vateurs. Je n’ai jamais eu 'occasion de chercher
a répéter ces eéxpériences d’'une maniére métho-
dique, je me bornerai A citer quelques faits qui
m’ont été communiqués par M. Sageret, membre
de la Société d’agriculture de Paris. Ce cultiva-
teur habile et z¢élé a consacré plusieurs années a
faire des essais d’hybridité ; ses résultats sur les
choux cultivés, quoique malhenreusement je n’aie
pu les répéter par moi- méme, me paraissent
dignes d’éveiller sur cet objet 'attention des ob-

servateurs. ; :
Le chou cultivé (brassica oleifera) présente,
sous ce rapport, un phénoméne remarquable,
c’est que, selon M. Sageret, il ne peut recevoir
aucune fécondation éirangere ; il a en vain essayé
de le féconder avec le pollen du colza , de tous les
navels et choux-navets; il a, au contraire, la fa-
culté de féconder plusieurs autres choux, etméme,
a ce qu'il parait, le raifort cultivé : il peut étre
fécondé par ses propres variétés (le chou botrytis
n’a
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n’a cependant pas ¢té essayé). Il parait que ces
fécondations des variétés du chou s operent natu-
rellement dans les jardins.

Le colza, le chou-navet et le rutabaga parais-
sent tous, selon M. Sageret, des produits hy-
brides du chou et de la rave , mais pris dans divers
degrés différens de culture et de domesticité. Au-
cune ne peut féconder le véritable chou, mais
toutes sont fécondables par lui, toutes peuvent se
téconder mutuellement et artificiellement et don-
ner des produits féconds. Le colza, en particulier,
ne peut absolument point étre considéré comme
le type du chou cultivé, ainsi que P'avaient établi
MM. Duchesne et Lamarck ; mais la maniére
dontil se conduit dans les fécendations artificielles

‘prouve, comme je I'ai admis plus haut, qu’il
forme un type sui genens s soif que ce type soit
primitif, soit qu il ait été formé par I’ hybnchté
On Pourralt croire que le colza Pourralt Provemr
du croisement du chou et de la ravette, le choun
a faucher par celui du chouavec larave oblongue,
le chou-navet par celui du chou avec la rabioule
blanche, et le rutabaga par celui du chou avec la
rabioule jaune. :

Considérations générales.

Toutes les plantes que je viens de désigner et

4
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de classer sont, comme chacun sait, répandues
dans tous les pays de I’Europe 3 mais leur nomen-
clature populaire et méme scientifique a été tel-
lement confuse , qu’il- était impossible de savoir
de laquelle de ces diverses espéces ou variétés on
.parlait dans chaque occasion : ainsi les expériences
faites dans un pays ne pouvaient presque pas ser-
vir & éclairer la culture des autres régions, et il
étaitimpossible d'en déduire aucune considérae
tion générale relativement a la nature de ces
végétaux, Comme application de la classification
que je viens de proposer, je me permetirai de
ciler, encoreici deux remarques fort courtes.

Une fois la distinction des variétés suffisam-
ment 'établie, il agté possible de rédunire a des
termes de comparaison les diverses expériences
faites sur leur produit par divers agriculteurs et
‘notamment par M. Gaujac (1). Un hectare de,
terrain cultivé en cruciféres oléagineuses parait
rapporier en moyenne; savoir,

Colza (brassica campestris oleifera). . 955 kil. d*huile.

Navette d*hiver (brassica napus olei-

JOER) 5ot n8iie s Mg b s v R el 700
Chou frangé (brassica oleracea ace-

phala imbricata). . . ccovveeivieinnn. 700

= {1)Bull. Soc. Encour. Paris, nes, 67 et 69. (g¢. année).
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Rutabaga ( brassica campestris napo- i
brassica rutabaga)ii.iavenseen.ion. 650 kil dLuile,

Chou-navet commun (brassica cam-
pestris napo-brassica communis). ..... 617

Cameline (camelina sativa). . ... ... 595

Navette d’été (brassica preecoz).... 450

Julienne (kesperis matronalisy .. ... 350

Ravette (brassica nopa oleifera) . ..

Radis de Chine (raphanus sativus ra- produits
dioila OLeEera) i s assisisin sin Wiais b mie ol incertains,

Chou allongé (brassica elongata). . .

Si maintenant nous comparons tous ces cruci-
féres sous d’autres rapports, nous arriverons &
un résultat assez curieux sur leur organisation.
Presque toutes ces plantes, peut-éire toutes , sont
susceptibles de présenter deux classes de variétés,
celles & racine mince et peu charnue, et celles a
racine épaisse et charnue; en géndralles vari¢tés
a racine mince portent beaucoun de graines et
sont cultivées, dans toute I’Europe , en plein
champ pour en tirer de ’huile; celles a racine
épaisse donnent peu de graines, et sont cultivées
principalementdanslesjardins pouremployerleur
partie charnue a servir de nourriture a ’homme
ou aux animaux. Ainsi, dans le brassica oleracea,
lesvariétés a tige et racine minces , comme le chon
frangé , sont employées comme oléiféres; celles a
collet ou pédoncule renflés, comme comestibles ;
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dans le brassica campestris qui, 4 raison de la
grosseur de ses graines, pé.rait Iespéce éminem-
ment propre a donner de ’huile. Le colza, qui a
la racine gréle, est la plus productive de toutesles
eruciféres nléagineuses; le rutabaga et le chou-
navet, quoiqu’uliles sous ce rapport, le sont & un
rang trés-inférieur; dans le brassica rapa ; la ra-
vette, quia laracine gréle , est cultivée pour don-
ner, de I'huile ; la rabioule ou grosse rave comme
comestible ; dans le brassica napus,la navette, qui
a la racine gréle, se cultive pour son huile; le
navet, pour manger sa racine; enfin, dansle
raphanus satious ;e radis de Chine , qui alaracine
gréle, se cultive comme plante oléifére ; et les
radis'a grosses racines comme comestible. Une
loi analogue s’observe dans quelques autres cruci-
féres : ainsi tous les cultivateurs savent que le
cochlearia armoracia, quia lavacine fort grosse,,
porte rarement des graines, tandis que tous lesau-
tres cochléarias en donnent facilement. J'indique
cette observation, soit parce qu’elle peub servir a
guider les agriculteurs sur le choix des variétés
qu’ils doivent tenter:de cultiver comme' plantes
oléiféres , soit parce qu’étendue peut-éive et gé-
néralisée, elle peut jeter quelque jour sur Pen-
semble de la végétation : clle n’est pas, en eftet,

cnliérement  bornée aux cruciféres , et si je
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m’abstiens de la développer ici, c’est pour éviter
une digression étrangére a I’objet de ce mémoire.

Sans doute il reste encore plusieurs points &
éclaireir sur Phistoire des choux et des radis; il
faudrait réunir toutes les variétés cultivées dans
les pays avec lesquels j’ai eu peu de correspon-
dances de ce genre; il faudrait établir la concor-
dance de la nomenclature des diverses langues
européennes; il faudrait tenter, par des féconda-
tions croisées, dereproduire les variétés existantes
ou d’en obtenir de nouvelles : d’autres exécute-
ront sans doute un jour ces divers travaux. Je me
borne & présenterici ce mémoire comme un échan-
tillon de la méthode de classification et de nomen-
clature qu’il me paraitrait utile d’admettre parmi
les végétaux cultivés. Je réclame la critique in-
dulgente des cultivateurs pour les inexactitudes
de détail qui, malgré mes précautions, pourraient
m’étre échappées,



